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D I N O  R E S T A U R A C J A  Z A P R A S Z A

Spotkanie wigilijne
2 0 2 6



Zestawy wigilijne

Z E S T A W

I
120 zł / os.

Z U PA Barszcz czerwony z tradycyjnymi uszkami

D A N I E  G Ł Ó W N E

do wyboru
Karp panierowany, podany z purée
ziemniaczanym i zestawem surówek:
z kapusty kiszonej i coleslaw
lub

Bitki wieprzowe w ciemnym sosie, podane
z gniecionymi ziemniakami i buraczkami
z chrzanem na ciepło

D E S E R Makowiec z sosem waniliowym

Z E S T A W

II
190 zł / os.

P R Z Y S TAW K A Łosoś na rosti

Z U PA Krem grzybowy z groszkiem ptysiowym

D A N I E  G Ł Ó W N E

do wyboru
Dorsz pieczony z cytryną i ziołami, podany
z opiekanymi ziemniakami oraz surówką
z kiszonej kapusty
lub

Rolada drobiowa faszerowana pieczarkami,
podana z miętymi ziemniakami
i grillowanymi warzywami

D E S E R Sernik na musie malinowym z sosem
czekoladowym i prażonymi migdałami

Z I M N A  P Ł Y TA Schab ze śliwką
Pasztet pieczony z żurawiną
Sałatka jarzynowa
Mini tortille
Rogaliki z ciasta francuskiego z pieczarkami
Pieczywo

K O L A C J A

do wyboru
Barszcz czerwony z pasztecikiem
nadziewanym mięsem
lub

Żurek z kiełbasą i jajkiem
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Zestawy wigilijne

Z E S T A W

III
235 zł / os.

P R Z Y S TAW K A Tatar ze śledzia

Z U PA Kremowa zupa z łososia ze złocistą grzanką

D A N I E  G Ł Ó W N E

do wyboru
Pstrąg podany z pieczonymi ziemniakami
z rozmarynem i miksem sałat
lub

Zrazy wołowe w ciemnym sosie,
podane z kluskami śląskimi i zasmażaną
kapustą czerwoną

D E S E R Crème caramel

Z I M N A  P Ł Y TA Deska wędlin i serów
Schab ze śliwką
Pasztet pieczony z żurawiną
Śledź w śmietanie
Sałatka jarzynowa
Przekąski z ciasta francuskiego
Pieczywo

K O L A C J A

do wyboru
Filet z kurczaka polany sosem serowym,
podany z miętymi ziemniakami i zieloną
fasolką szparagową
lub

Grillowany karczek z opiekanymi
ziemniakami i miksem kolorowych sałat

N A P O J E  W   K A Ż D Y M  Z E S T A W I E

Kompot do obiadu ◆ Kawa i herbata ◆ Woda i soki serwowane w dzbankach
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Bufet wigilijny
D A N I A  W   B U F E C I E

D A N I A  C I E P Ł E 75 zł / os.
dania serwowane w formie bufetu – 3 rodzaje do wyboru

Żurek z białą kiełbasą, ziemniakami i jajkiem

Bigos ◆ Pierogi z kapustą i grzybami ◆ Pierogi ruskie ◆ Łazanki

Makaron zapiekany z łososiem i brokułami w sosie śmietanowym

Barszcz czerwony z krokietem z mięsem, z pieczarkami i serem

lub z kapustą i grzybami – jeden rodzaj do wyboru

D O D A T K O W E  O P C J E

Pakiet napojów gazowanych 30 zł / os.

Wino do obiadu 60 zł / butelka

Opakowanie na wynos 3 zł / szt.

Wszystkie ceny w ofercie są cenami brutto.
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